
2003<BOURGOGNE> Chassagne-Montrachet 1er Abbaye de Morgeot 24,200
（Fleurot-Larose) ＊きめ細かな酸味とアカシアの蜂蜜の甘く複雑な香りと長い余韻が楽しめる。

2005<BOURGOGNE> Puligny Montrachet 1er cru Clavaillon 38,500
（Laflaive) ＊ビオディナミによるぶどう栽培。若いうちから楽しめるが熟成により高貴な印象を受ける。

2010<BOURGOGNE> Meursault Clos de la Velle 8,800
（Chateau de la Velle) ＊白い花、アカシア、バニラ、ナッツ等のフレーバー。エレガントな参、ミネラルのレベルが高い名門ドメーヌ。

2012 <BOURGOGNE> Mercurey Blanc 6,600
（Ch.de Chaminey） ＊17世紀から続くメルキュレイを代表するドメーヌ。シトロン、グレープフルーツの香り。

　熟成感がわずかながら出始めている。

2021 <LOIR> Sancerre 5,500
（Pascal Jolivet） ＊できるだけ自然に、手を加えないこと"をモットーとし、ピュアでエレガント。

身体に馴染むような心地良さを感じさせてくれる。
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