
　　

 '67 CHATEAU COS D’ESTOURNEL 69,300
＊シャトーにてリコルクされたボトル。熟した味わいは、シダー、ドライフルーツ、カカオのニュアンスを持ったまろやかなタッチ。

 '75 CHATEAU LAFON ROCHET 44,000
＊砂地で粘土質土壌からぶどうは作られ、ラフィットに接しコス・デストゥルネルを見下ろす高台に位置する。

70年代の味わいは柔らかでシルキーなもの。フィニッシュのタンニンははっきりしている。

 '02 CHATEAU ANDRON BLANQUET 13,200
＊ラフィットやサンテステフのコスデストゥルネルに近く恵まれた立地。カベルネＳ50％、メルロ、カベルネＦから作られるミディアムワイン。

 '02 CHATEAU LILIAN LADOUYS 13,200
＊メルロー比率が高く、果実のボリュームとそこに調和したタンニンをもつ。熟成したドライフルーツが特徴のまさに今飲み頃のワイン。

 '02 CHATEAU CALON SEGUR 46,200
＊第3級格付け。心地よい舌触りでありながら、しっかりしたタンニンを持ち長期にわたって熟成するスタイルはまるでラフィットを連想させる。

 '02 CHATEAU MONTROSE 49,500
＊  力強いサンテステフの典型、甘いアロマ複雑さを持ちながらフィニッシュはタニックで男性的。長く味わいを持続するスタイルはクラシカルなボルド—。

Bordeaux Rouge

シャトー・アンドロン・ブランケ

シャトー・リリアン・ラドウィ

シャトー・カロン・セギュール

シャトー・モンローズ

シャトー・コス・デストゥルネル

シャトー・ラフォン・ロシェ


